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Installé

dans la commune
en 1995,
I'artisan-chocolatier
“venu du Nord",
fait un “tabac”
dans la région.
Ses produits

sont également
appréciés

a |'étranger,
notamment

aux U.S.A.

et au Japon...

n ne présente plus Chi-
teauneuf-du-Pape, dont la
bouteille, I'écusson et sur-
tout la qualité du vin ent
fait le tour du monde et
investl méme la résidence papale de
Castel Gandolfo, au Vatican oi Jean-
Pierre Bolsson, le maire de Ia char-
té, s'est rendu A plu-

Mais si les chateauncufs rouges ou
blancs continuent A régner dans la
galaxie des grands vins, une autre
étolle s'éldve, Jour aprés jour, au
firmament de la gastronomie : la
chocolaterie Castelain, venue ajouter
son éclat ot sa douceur dans une
commune déjd bénle des Dieux.

On connait bien, aujourd’hui “Caste-
lain” et ses installations, bien situées,
sont parfaitement visibles, & Chi-
teauneul-du-Pape, en bordure de la
route d'Avignon o le vaste parking
accueille, A longueur d'annces,
nombre de voitures particulitres et
de cars de tourisme.

Mais comment diable, Bernard Caste-
lain, originaire du Nord de Ia France
-parti de rien- a-t-il pu créer, en
1095, au cceur de la Provence, une
entreprise qui connail, depuis 5 ans,
un suceds croissant 7
C'est une aventur

hors du commun

CHATEAUNEUF-DU-PAPE : CHOCOLATS

pour ce fils de brasseur, né voici 54
ans, & Bénifontaine, prés de Lens
(Pas-de-Calais), diplomé de I'Ecole
natlonale supéricure d'industries
agroalimentaires de Doual, entré
adolescent dans la vie active.
Bernard Castelain aurait pu pour-
suivre, dans la bidre, une carridre
toute tractée, nals le destin réserve
parfois des surprises.
En effet, sa fillette, connaissant
quelques problénies de santé, sous le
ciel du Nord, Ia famille dit se ré-
soudre & “descendre” vers le Midi.
«Cvtait en 1976, nous arrivions,
sans rien dans les puches, avee
dewr vieilles vottures ¢! un ca-
aifon = s¢ rappelle son épouse Mi-
chéle,
Pourtant Bernard n'a tardé
trouver un emplof d'inspecteur chez
Jean-Pierre Brotte, au “Pére An-
| devenait directeur
ATRE, par
Monteli-
ale de

comnier
son patron,
une  fabrique artis

. cela qui ma donng le goial de
fa confis car notre clientele
clail composée de piitissiers of de
chocolaticrs » explique Bernard en
souriant,

« Depuis des années, Javais Uinten-

tion de¢ monter ma propre qffaire,
encore fallait-il trouver un local
convenable ».

Ce fut son épouse qui devait décou-
vrir le site idéal mais un peu grand :
un bitiment de 1 700 m sur un
terrain de 5 000 m*. « Awjourd'hui,
il est devenu trop pelit el nous
avons dii acheter un tocal de 300
e, @ Sorgues -.

100 tonnes

de chocolat “traité"”
et 11 MF de chifire
d'affalres en 2000

Aprds 18 mois de travaux et d'amé-
nagements, la fabrication débutait
modestement avec trois personnes,
A Paques, en 1095,
Durant la premicre année d'activité,
les chiffres d'affaires a atteint | MF.
En 2000, il dépassera les 11 MF.
L'entreprise “traite™ une centaine
de tonnes de chocolat par an et
emplaie, en permanence, un effectil
de 12 personnes.

11 est vrai que la gamme de produits
confectionnés dans les laboratoires
de l'artisan-chocolatier s'est élargie.
Sous Ia houlette de Didier Jurcayk,
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“chef chocolatier™ haut de gamme,
le chocolat a pris de nouvelles
formes, proposant A la cliéntdle un
éventail toujours plus varié.
“Le Palet des Papes”, spécialité au
marc de Chateauneuf-du-Pape ; les
“Bouchons™ (fine ganache au marc
de Chiteauneul enrobé de chocolat
noir présentés dans un i
les “Galets™ de (Chi
(amandes enrobées de chocolat) ou
les “Picholines™ (spéeial irée
par les oliviers - amundes torréfides
enrobées de chocolat noir -).
Autant de gourmandises auxquelles
s'ajoutent les assortiments tradi-
tionnels pour les amateurs de grands
chocolats, en ballotins, hoites ou
sach ns oublier les tablettes.
Au total, quelque 150 articles repré-
ant pas moins de 50 sortes
rentes de chocolat.
« Notre clicatéle est trés varier,
explique Bernard Castelain, elle se
situe cssenticllement dans un
rayon de 50 km mais nous avons
des clivats fidéles, comme ce méde-
qui vient chaque
stonner Ch('.‘ ROUS =,
hocolatier de Chateau-
neuf - qui a eu le pare d'Euradisney,
A Marne-la-Vallée, parmi ses pre-
miers clients - fournit également de

grands hétels - Méridien ou Inter-
continental - et méme les Relais H
des aéroports. Il exporte, en outre,
une partie de sa production &
I'étranger, non seulement en Evrope
mais aussi au Japon et aux Etats.
Unis.
‘an prochain, explique Bernard,
Jai Uintention de deévelopper le
“rarrd napolitain®, c¢'est-a-dire le
petit carré de chocolat pour v
eqfé «. Par aillewrs, il envisage d'ac-
quérir de nouveaux équipements
afin de doubler sa production d'ici 4
ou 5 ans,
En 1995, lorsque nous I'avions ren-
contré pour la premitre fois, Ber-
nard Castelain nous avait dit « j'ai
investi dans cetle aventure, 20 ans
d'économies mais je pense que I
chocolat représente un immense
marché a la consommalion «.
Aujourd’hui, aprés 5 ans d'efforts. il
peut faire part de sa satisfaction.
« Parlis au départ pour fabriquer
un produit haul de gamme vendu a
un prix raisonnable, dit-il, nous
voyons que nous avons bien fail ».
Et le brasseur devenu chacolatier,
n'entend pas en rester la...
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