La Presse en parle...

LE COMTADIN

CHATEAUNEUF-DU-PAPE ® chocolaterie

Bernard Castelain,

qualité et prix ju

Depuis sa création, la cho-
colaterie Bernard Caste-
lain a toujours privilégié
la qualité 3 la quantité,
Les amateurs de chocolats
ne s’y trompent pas el
viennent nombreux, sou-

vent de trés loin.

n cette période de fé-

tes, le chocolat, féve

autrefois réservée aux
nobles, reste le premier mes-
sager, qu'on I'offre ol que
I'on se I'offre, des moments
heureux du calendrier.
Créée en 1995 par Bernard
Castelain, la chocolaterie
installée & Chateauncuf-du-
Pape a acquis dans la région
une renommée tout a fait
justifiée.
Cette entreprise artisanale a
démarré avec trois person-
nes, Bernard Castelain, son
épouse Michéle et leur asso-
cié Didier Jurzyk, spécialite
du chocolat. Bernard Caste-
lain précise : “On ne veut
pas faire n'importe quoi, on
ne cherche pas la quantité.
mais nous souhaitons faire
un produit de qualité qui fi-
délise le consommateur”.
Durant un an et demi, la
chocolaterie a tourné au ra-
lenti afin d'installer le maté-
riel et de mettre au point de
succulents bonbons. En ef-
fet, 4 son début d activité,
la chocolaterie ne fabriquait

se
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La philosophie de I’entreprise est de fabriquer du haut de gamme sur
1 700m’d’atelier et de magasin.

que des bonbons vendus
aux pitissiers, aux confise-
ries et aux particuliers dans
un tout petit magasin situé
sur I"avant des ateliers.

Au fur et & mesure, le déve-
loppement s’est intensifi¢ et
les ateliers ont pu fournir
les grossistes, les grands aé-
roports et les hotels haut de
gamme, puis se tourner
vers I'exportation. Pour ce
qui est de la vente aux parti-
culiers, elle se fait. soit au
travers d’un catalogue, soit
directement sur place au ma-
gasin. Les visiteurs, touris-
tes en car ou voisins, peu-

vent visiter un musée d'an-

plémentaires comme les

ciens outils et assister a la
fabrication du chocolat.

Aujourd’hui, la chocolate-
rie, outre ses traditionnels
chocolats, propose toute
une gamme de produits com-

marrons glacés, le nougat et
biscuit de Provence. A no-
ter aussi, un excellent café
parfumé 2 la vanille ou au
chocolat.

Martine Lambry

BERNARD CASTELAIN
Pocr € amonr de

galefs of cépages,
on frovve auss!
du chocolat...

Le chocolat de

Her de son étal,
Installé

1994 dans

vm vasie espace
de 1700m’.

Une fabrication artisanale

“Chez nous, insiste Bernard Castelain, lout est fait
artisanalement et dans la plus pure tradition du
chocolat frongais. Nous utilisons des mafiéres pre-
miéres nobles en provenance d'Aliique ou d'Amé-
rique, une gomme ks variée diintérieurs : pralinés,
gonoches, pdles d'omande et nous proposons un
choix imponant de pefits chocolats : pas moins de
dix owx 100g. Au lolal, plus de 80 voriéiés expo-
sées dans le magasin de l'atelier, ouver 7}/7. "

Un sccuell pédagogique

Nous recevons chaque jours becucoup de visileurs
frangais et érangers et souvenl méme, des cors en
tiers de louristes G qui nous proposons de visiker o
chocolaterie.” Car, non content de proposer un
chocokot de grande qualité, B. Costelain souhaite
aussi informer ko clientéle sur son hisicire et so fo-
brication. Au programme, salle de projection omé-
nogée el visile guidée de ['atelier [pour les groupes
sur rendezvous) ; les gourmands peuvent se régar
ler les méninges oussi.

Des spécialités originales

On trouve chez B. Costeloin des spéciolités tout &
fait originales comme "l polet des Papes', une fine
gorgc‘?em marc de Chateauneuf du Pape, déco-
rée du blason de ko ville, le "Bouchon de Chéteay-
neuf du Pope”, présenté dons une bouteille coche-
tée et ouverte por le dessous ou encore, les
“Pichoulines de Provence”, olives vertes et noires
failes d'omandes de Provence, enobées de chocor
lot et drogéifiées. Des délices que tous s'arrochent :
“Une grande partie de notre production est déja
partie et nous metions les bouchées doubles pour
Noél". Un succés qui vient conlorter les chaix de
Barmard Castelain. "Nous ovons lovjours cherché &
faite des produits de qualité exceptionnelle et surtout,
& prix roisonnables. C'es! ce qui foit notre force.

in, rovie d’Avignon,




