La Presse en parle...
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Laurence CASTELAIN
FEMME D’AFFAIRE EPICURIENNE
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Y "B Si notre premiére idée était de vous parler du chocolat, sujet de circonstan-
h 4 ce en ces périodes de fétes, notre rencontre avec Laurence Castelain nous a
- vite fait comprendre que sa seule personnalité valait ces quelques lignes.
Petit détour gustatif du coté de la Maison Castelain, une chocolaterie fami-
liale a qui Laurence a décidé d'offrir toute son énergie...

ceau de plaisirs, d'instinct, on dirait plutot que seul le

vin y est fameux, premiére erreur. Au détour d'un vira-

ge, au beau milieu des vignes, la chocolaterie artisana-
le Castelain officie avec talent depuis bientot 10 ans. On ne parle
pas d'une petite " Maison de chocolat ', mais d'une véritable struc-
ture avec un secteur fabrication qui nlemploie pas moins de 13 per-
sonnes et jusqu'a plus de 25 en période de Noél. Le "Palet des
Papes; le "Galet de Chateauneuf du Pape” mais aussi les traditionnelles
tablettes ou les amandes au chocolat.., autant de références que
l'on trouve aujourd'hui au magasin d'usine, dans les Galeries Lafayette,
les épiceries fines et méme a lexport, du Japon au Canada !
Sans parler bien sir du travail a fagon qui représente 30 %
de leur production, une preuve irréfutable de la qualité de leur
production !
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D irection donc le village de Chateauneuf du Pape, ber-

La deuxiéme erreur serait d'imaginer qu'un maitre chocolatier en
blouse blanche serait celui qui nous recevrait, un stéréotype parmi
tant dautres... Cest effectivement une magnifique jeune femme
qui nous attend, chevelure rousse, sourire radieux et regard pétillant,
mais elle nest pas seulement ¢a : " Depuis un an, je travaille avec
mon pére, je bats la campagne pour imposer Castelain comme étant
un élément incontournable du tourisme régional. Jai un bon retour,
mais mon travail est loin d'étre fini. Je me suis donné trois ans
pour développer suffisamment de chiffre daffaires afin de mettre
une équipe en place et moccuper de ma famille”. Autant de pro-

fessionnalisme et de détermination ne pouvaient que porter leurs
fruits, le chocolat Castelain évolue donc sous |'ceil vigilant du pere
de Laurence qui est a lorigine de cette belle histoire ! Car le maitre
chocolatier n'est pas loin, assisté d'une équipe triée sur le volet,
le pére de Laurence soccupe pour sa part essentiellement de la
fabrication et des grands comptes. " On fait une super équipe avec
mon pére, il a la rigueur, jai l'exubérance I"

Cest cette méme exubeérance ou plutot cette originalité qui la
menée a confier le logo et toute une série de "packaging” au "desi-
gner” lyonnais Vavro qui est entre autres a l'origine des dessins de
la vaisselle Villeroy et Boch. Le résultat, digne d'une création de
Lacroix, est a |'image de celle qui en est l'origine, unique et haut
en couleurs. " Mon pére a eu un peu de mal au début, mais fina-
lement il en est maintenant trés content ! ",

Et comme "Castelain’, cest une histoire de famille, Laurence n'a
pas voulu exclure la sienne, " jai fait un "deal” avec mes 3 filles,
elles font partie intégrante du projet, elles savent que cela va étre
dur pendant trois ans mais tellement mieux apres... .

Enfin pour savoir si le chocolat Castelain est bon, on peut certes
le déguster mais comme on le dit souvent a Laurence, il suffit de
regarder briller ses yeux pour comprendre qu'il la rend heureuse
"Jadore le chocolat, c'est bien simple, jen mange toute la journée |

|
Que du bonheur...! Sandrine Durand
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